
Табела 5.3 Изборна настава на студијском  програму  
 Прехрамбено инжењерство другог нивоа студија   
                        Студијско подручје - модул: Технологије конзервисане хране 
 
 Ш Назив предмета Тип Статус 

предмета 
Часови активне наставе ЕСПБ 

     П В ДОН СИР ЕСПБ 
Предмети изборног блока 1. 
1. ДКХИ 01 Процеси припреме 

хране 
СА ИБМ 3 - 3 - 7 

2. ДКХИ 02 Храна, исхрана и 
здравље  

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

3. ДКХИ 03 Наука и технологија 
производње меса 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

4. ДКХИ 04 Наука и технологија 
производње меса 
перади, јаја и рибе 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

5. ДКХИ 05 Управљање 
операцијама и 
процесима у преради 
меса 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

6. ДКХИ 06 Технологија споредних 
производа индустрије 
меса 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

7. ДКХИ 07 Технологија трајних 
млечних производа 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

8. ДКХИ 08 Технологија 
ферментисаних 
млечних производа 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

9. ДКХИ 09 Технологија сирева СА ИБМ 3 - 3 - 7 
10. ДКХИ 10 Технологија споредних 

млечних производа 
СА ИБМ 3 - 3 - 7 

11. ДПМИ 02 Наменске масти за 
кондиторску и пекарску 
индустрију 

СА ИБЗ 3 - 3 - 7 

12. ДКХИ 11 Уља и масти за пржење СА ИБМ 3 - 3 - 7 
13. ДКХИ 12 Технологија 

специјалних и 
ароматизованих 
биљних уља 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

14. ДКХИ 13 Конзервисање воћа и 
поврћа ниским 
температурама 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

15. ДКХИ 14 Технологија сокова и 
концентрата 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

16. ДПМИ 03 Савремени трендови у 
технологијама прераде 
воћа и поврћа 

СА ИБЗ 3 - 3 - 7 

17. ДКХИ 15 Одабрана поглавља 
метода конзервисања 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

18. ДКХИ 16 Савремено паковање 
прехрамбених 
производа 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

19. ДКХИ 17 Еколошки аспекти 
амбалажних материјала 
и амбалаже 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

20. ДПМИ 04 Стандарди у сензорској 
анализи хране 

СА ИБЗ 3 - 3 - 7 



 Ш Назив предмета Тип Статус 
предмета 

Часови активне наставе ЕСПБ 

     П В ДОН СИР ЕСПБ 
Предмети изборног блока 1. 
21. ДПИ 01 Антиоксиданти у 

прехрамбеној 
индустрији 

СА ИБЗ 3 - 3 - 7 

22. ДКХИ 18 Савремени правци у 
пројектовању 
технолошких процеса 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

23. ДПМИ 05 Микробиологија хране 
животињског порекла 

СА ИБЗ 3 - 3 - 7 

24. ДПМИ 06 Микробиологија хране 
биљног порекла 

СА ИБЗ 3 - 3 - 7 

25. ДКХИ 19 Микробиологија воде 
за пиће и санитација 
погона прехрамбене 
индустрије 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

26. ДКХИ 20 Микотоксикологија 
хране 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

27. ДПМИ 01 Реологија 
прехрамбених 
производа 

СА ИБМ 3 - 3 - 7 

 


